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GUIA DE ESTUDIO

Area: Nombre de la Unidad de Aprendizaje: Nivel/semestre:

Tecnoldgica Plan de Negocios de Alimentos y Bebidas Sexto

Instrucciones generales de la guia:
Anotar aspectos que el alumno debe considerar antes de presentar el examen:
La guia tiene valor en puntos para la calificacién final al cumplir con lo siguiente:
- Desarrollar de manera digital todos los temas que se incluyen en el Programa Académico.
- Desarrollar el trabajo practico que se solicité en clase con base en los temas del programa:

Plan de Negocios de un establecimineto de Ay B con la tematica que el alumno elija.

Procedimiento para la revision del ETS.

El alumno deberd asistir al drea correspondiente para solicitar el formato de revision de
examen, en donde el jefe de area firmara e informara al profesor correspondiente para realizar
dicha revision.

El profesor tiene 72 hrs. a partir de la aplicacidn del examen para subir calificaciones de tal manera

gue el alumno puede solicitar la revisidn a partir de que transcurra ese tiempo.

Presentacion:

La Unidad de Aprendizaje Plan de Negocios de Alimentos y Bebidas contribuye a desarrollar y aplicar
los conocimientos, procedimientos, habilidades y actitudes de la planeacion, organizacion vy
tendencias de las empresas de alimentos y bebidas, la integracién, direccién y control de los
elementos para la realizacion de un negocio de alimentos y bebidas; asi mismo desarrolla los
métodos de consultoria para la innovacion, emprendimiento y conceptos tematicos de empresas
en alimentos y bebidas de permitiéndoles la toma de decisiones y actitud reflexiva sobre el analisis
y validacion de la propuesta alimentaria, e introduce al campo conceptual y procedimental de los
temas, relacionandolos con sus conocimientos cientificos, tecnoldgicos, sociales y culturales.
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Objetivo
Es importante que el alumno desarrolle varias habilidades, entre las que se encuentran las siguientes:

e Reconoce la Planeacién, Organizacion y el Plan de accidon para un Plan de Negocio de Alimentos y
Bebidas.

e Aplica las estrategias de Direccién y los elementos del Control para un Plan de Negocios de Ay B.

e Disena los métodos de innovacion; Emprendimiento y Plan estratégico para el andlisis y validacion
de un Plan de Negocios de Ay B.

Justificacion

El estudio de Plan de Negocios de Alimentos y Bebidas proporciona los principios fundamentales
para la planeacion del recurso humano, estructura organizacional, politicas, procesos, canal de
distribucién, asociaciones, recursos clave, las tendencias en la organizacién de empresas de
alimentos y bebidas. El plan de accidén para las instalaciones, espacios y ergonomia, permisos y
requisitos a cubrir en establecimientos de alimentos y bebidas, disefio y confeccion de un mendu,
estructuras de costos, fuentes de ingresos y financiamientos; asi como la determinacion del punto
de venta y fijacidn de precios; disposiciones de mobiliarios y equipos, asignacidn de recursos clave,
propuestas de valor y responsabilidad social; presupuestos, canales de distribucién y segmentos de
mercado; elementos de innovacidon y emprendimiento en alimentos y bebidas; asi como la creacién
tematica, imagen corporativa y aplicacion del concepto tematico para el andlisis y validacién de una
propuesta de negocio o alimentaria, respetado los estandares de un plan de negocios de alimentos
y bebidas, que como Técnico en Gastronomia, son propios de su trabajo a desempefiar.
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Estructura y contenidos
+*» Planeacion e Integracidon de Negocios de Alimentos y Bebidas.

e Organizacidn de las empresas de alimentos y bebidas y las tendencias en su administraciéon
y gestion.

e Planeacion del recurso humano, estructura organizacional, politicas y procesos, canal de
distribucién, asociaciones y recursos clave.

e Integracion (plan de accidn): Instalacién, espacio y ergonomia. Requisitos y permisos de
establecimientos de alimentos y bebidas. Diseiio y confecciéon de un menu: mend fijo, menu
carta, banquetes y galas, buffetes, pension, institucionales de la casa. Estructura de costos
de platillos, producto o renovacidn de productos. Fuentes de ingresos, fijacion y
determinacién de precio de venta.

++» Direccion y Control de Negocios de Alimentos y Bebidas
Direccién:
e Disposiciones de mobiliario, equipo y areas de trabajo.
e Asignacion de recursos clave
e Propuesta de valor.
e Responsabilidad social
Control
e Cuadro basico de alimentos y proveedores
e Presupuestos de insumos y proveedores para un establecimiento de alimentos y bebidas.
e Pruebas de menu y ruta critica.
e Canales de distribucion.
e Segmentos de mercado

%+ Innovacién, Emprendimiento y Validacion del Plan de Negocios de Alimentos y Bebidas.
e Consultoria para innovacién y emprendimiento en alimentos y bebidas.
e Concepto tematico de empresas de alimentos y bebidas.
e Andlisis y validacién de la propuesta alimentaria.
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Evaluacion
La guia tiene un porcentaje de evaluacion del 80% y debera subirse completa: Apuntes y Trabajo practico a

su grupo de Classroom; 3 dias antes de la presentacién del examen ETS.
El examen escrito vale el 20% de la calificacion final.
e 20% Apuntes: Desarrollo de todo el Programa Académico con ejemplos y fuentes de
informacion.
e 60% Trabajo Practico: Desarrollo de su Plan de Negocios de A y B elegido aplicando cada una de

sus fases, finalizando con el esquema de modelo canvas.

Materiales para la elaboracion de la guia
Presentar portafolio de evidencias digital completo:

v" Abordar la parte tedrica: Desarrollo de todos los temas del Programa Académico.
v Incluir el Trabajo Practico: Plan de Negocios de un Establecimiento de Alimentos y Bebidas con
tematica elegida.

Actividades de estudio
Realizar el desarrollo de lo solicitado en la presente guia:

e Trabajo Documental
e Trabajo Practico: Plan de Negocios

Informacidén Adicional
La guia tiene un porcentaje de evaluacion del 80% y deberd subirse completa: Apuntes y Trabajo practico a

su grupo de Classroom; 3 dias antes de la presentacién del examen ETS.
Se tomarad en cuenta el puntaje de la guia siempre y cuando esté completa y a consideracion del Docente.

El puntaje sera sumado al puntaje obtenido en el examen ETS 20%.
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